Willkommen im Naturhotel DIE ENG

UNGERE EMPFEHLUNGEN 1M OMMER

Tomaten-Ingwerschaumsiippchen mit Grissini

Beef Tatar 220g
klassisch zubereitet mit Senfkaviar, Wachtelei und Toastbrot

Steak Toast & Bergkrauterbutter
mit frischen Pfifferlingen, Chili-Hollandaise-Sauce & Salatbouquet

Frisches Pfifferlingrahmgulasch
mit Serviettenknddel

Hirtenmakkaroni mit Bolognese
mit Champignons, frischen Krdutern, Parmesan & griinem Salat

Ofenkartoffel
mit Joghurt-Sauerrahm-Krauterdip und Grillgemiise
Wahlweise mit Hiihnerfiletstreifen

DIE ENG Lieblingsgerichte ab 17 Uhr

Chateaubriand ,,Renaissance* fiir 2 Personen

Ein zartes Filet vom Almrind ca. 480g, mit Pommes
frites, Champignons, Dialog vom Gemiise, FriichtespieR,
Sauce Béarnaise und Pfeffersauce dazu Grillgemdise,
Sauce Hollandaise

. y,Salzburger Nockerl“ — unsere Hausspezialitat

eine stife Verfiihrung fiir 2 Personen

7,80

26,90

26,90

20,90

17,80

15,90
17,90

89,90

26,00




2

SUPPEN

Zillertaler Kaspressknodelsuppe 7,70
Tiroler Speckknodelsuppe 7,40
Klare Rindssuppe mit hausgemachten Krauterfrittaten 6,60

Wald- und Wiesensalate

gemischte Salatschiissel mit frischen Krautern 7,50

2 Stuck hausgemachte Zillertaler-Kaspressknodel 17,50

mit Joghurt-Bergschnittlauch-Dip und einen gemischten Salat

Hausgebeizter Graved Lachs vom Kiichenchef 17,90

mit Honigsenfsauce, Rucola-Nest, Sahnekren und Hausmacher-Rostitaler

Steirischer Backhendlsalat 18,60
HUhnerbriistchen in der Kiirbiskernkruste gebacken

auf einem gemischten Salatteller und Preiselbeeren

frisches knuspriges Knoblauchkrauterbaguette (3 Stiick) 4,40

/\/I% kleinere Portionen sind bei Gerichten mit diesem Symbol moglich, Abzug von 1,50 €



2

KLASSIKER AUS DER ENG

Tiroler Grostl mit Spiegelei und Krautsalat 14,90

ENG-Burger vom Rind- & Schweinefleisch 17,90
mit Tomaten, Blattsalat, dazu gebratener Speck, Kase, Zwiebeln

Kartoffel Wedges, Barbecue Sauce & Joghurt-Bergschnittlauch-Dip

Bergsteiger Grillteller 23,90

mit Pommes, Cocktailsauce, Bergkrauterbutter und Salatgarnitur

Wiener Schnitzel vom Kalb 24,00

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Wiener Schnitzel vom Schwein 19,40

mit Pommes frites und Preiselbeeren

Gebackenes ENG-Schnitzel gefiillt 23,60

mit frischen Barlauch & Bergkase, Kartoffeln, Preiselbeeren

ENGER Pfand ‘| mit Medaillons vom Schwein & Rind 29,90
in einer feinen Rahmsauce, sautierten Champignons, hausgemachte

Butterspatzle & Karottengemise

Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln 24,80

serviert mit Hausmacher Rosti und Speckbohnen

/\/I% kleinere Portionen sind bei Gerichten mit diesem Symbol moglich, Abzug von 1,50 €
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VEGETARISCH GESUND

Tiroler Tris mit brauner Almbutter & Parmesan 16,60

Hausgemachter Pressknddel, Barlauchknddel & Schlutzkrapfen
Gemiise-Grostl mit Spiegelei und Krautsalat 14,90

»,Kasspatzeln” 15,40

mit hausgemachten Rostzwiebeln und Krautsalat

VEGI BURGER mit frischem Blattsalat, Tomaten 17,40

Sojagranulat, Zwiebeln, Kartoffel-Wedges & Barbecue Sauce

Zucchinikrauter-Risotto mit gedampftem Gemiuse der Saison 15,40

FISCHSPEZIALITATEN

Gebirges Forelle nach Wunsch zubereitet: 23,00

Forelle ,,Miillerin Art“ oder ,,Gebacken”

serviert mit Petersilienkartoffeln und Bergkrauter- Mangelbutter

Gebratenes Zanderfilet 23,00

mit Tagliatellen, Blitengemiuise und einer Zitronenschaumsauce

Tagliatelle mit hausgebeizten Lachs 16,90

in Zitronenkrautersauce und Parmesan

kleinere Portionen sind bei Gerichten mit diesem Symbol moglich, Abzug von 1,50 €



2

BRETTLJAUSEN

mit Brot und Butter serviert

Enger Jagerbrettl liebevoll angerichtet & garniert
Speck, Sulze, Kaminwurst, Selchfleisch, Schweinebraten,

herzhafter Kase, Streichwurst, Liebdauer & Kren
Bauernspeck (Raucherschinken) mit Gurke, Pfefferoni, Kren

Waurstsalat

mit Zwiebelringen, Pfefferoni, Ei, Essig und Ol mariniert

Wourstsalat mit Kase ,,Schweizer Art”

mit Zwiebelringen, Pfefferoni, Ei, Essig und Ol mariniert

Enger Kasevariation frisch aus unserem ,,Eng Ladl“

Bergahorn, Bergkase, Graukdse, Hornkase, Liebdauer, Ei

MEHLSPEISEN

hausgemacht aus der eigenen Konditorei

Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Preiselbeeren

Marillenknédel — , DieBesten”

mit Butterzuckerbrésel und Frucht-Kompott

kostliche Apfelkiach’l

mit Preiselbeeren, Frichten, Vanilleeis und Vanillesauce

kleinere Portionen sind bei Gerichten mit diesem Symbol moglich, Abzug von 1,50 €

19,40

16,60

14,00

14,80

19,50

15,10

14,80

14,70
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ALKOHLFREIE GETRANKE

Orangenlimonade, Zitronenlimo, Spezi 0,3l 4,40
Apfelsaft, Almrausch 0,3l 4,40
Orange, Spezi, Almrausch, Apfelsaft 0,5l 5,70
Johannis-, Holunder- Apfelsaft mit Wasser 0,51 5,40
Johannisbeerschorle, Holunderschorle, Apfelschorle 0,51 5,70
SilberQuelle Mineralwasser prickelnd oder still 0,33l 4,10
Montes Mineralwasser perlend oder natiirlich still 0,75l 6,80
Fruchtsafte von der Grapefruit, Vitamin, Orange 0,33l 4,50
Thomas Henry Bitter Lemon, Tonic Water 0,2l 4,50
Tirola Kola light 0,33l 4,50
»Zitrone Natur” Bergminze mit Enger Quellwasser 0,5l 4,90
Bier & WeilSbier
Oberbriu Hell vom Fass e 0,5l 5,50
Oberbrau Radler vom Fass vom Fass 0,51 5,50
Oberbrau Hell vom Fass, Radler vom Fass 0,3l 4,70
Konig Ludwig WeiBbier Naturtriib vom Fass hell 0,5l 5,80
Konig Ludwig WeiRbier dunkel 0,5l 5,80
Konig Ludwig WeiBbier Naturtriilb vom Fass hell 0,3l 4,80
Konig Ludwig WeiBbier vom Fass, alkoholfrei 0,5l 5,80
Konig Ludwig WeiBBbier vom Fass, alkoholfrei 0,3l 4,80

Warsteiner Herb alkoholfrei 0,5l 5,50



Aperitif & Sekt

Aperol Spritzer

Hugo ,,.Be Hugo“ mit frischer Bergminze
Campari Soda

Campari Spritzer

Blackberg Sparkling Rosé

Winemaker Kurt Schwarzenberger

0,25l
0,25l
4cl

4cl
0,75L
0,125]

WEINE
Hauswein Griiner Veltliner o

vom Fass Heiderer Maxer Niederdsterreich

Blackberg Blaufrankisch

0,25l
0,125|
0,125l

Blackberg Rosé von Winzerin Melanie Schwarzenberger

WeiBwein gespritzt sauer/sul

0,25l

7,30
7,30
7,50
10,40
46,20
6,60

9,60
4,80
5,60

4,30

SCHNAPS & GIN & VODKA

Tiroler Enzian, Tiroler Obstler edelbernnerei Schwarzenberger 0%  2cl

Williams mit Birne puchheimer

Edle Marille, Grappa

Zirbenlikor edelbernnerei Schwarzenberger 22% Vol.
Fernet Branca

Ramazzotti, Baileys

Black Peak Preiselbeer Likor

Black Peak Gin Tyrolean Dry 45% vol.

Black Peak Vodka Tyrolean Alpine 40% vol.

2cl
2cl
2cl
2cl
4cl
2cl
4cl
4cl

4,40
4,60
4,60
4,60
4,60
5,60
4,80
6,80
6,80



Frische AIm Milch

Tiroler Vollmilch Becher 4,00

Tiroler Buttermilch Becher 4,00
KAFFEE rostfrisch
Espresso 3,00
Espresso Macchiato 3,10
Verlangerter 3,80
Doppelter Espresso 4,30
Cappuccino mit Milchschaum 4,30
ENGer Latte Macchiato 4,80
Haferl Kaffee 4,90
Portion Kaffee 4,90
Almkaffee mit Eierlikor und Sahnehaube 6,00
HeiRe Milchschokolade mit Milchschaum 5,50
Haferl Tee verschiedene Sorten mit Zitrone 3,40
Affogoato Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 5,70

dazu empfehlen wir aus der Konditorei

Ofenfrischer Apfelstrudel, Ofenfrischér'prfenstrudeI 4,90
Karwendeltorte, Fruchttorte, Sachertorte, Haustorte 5,00
Gedecker Apfelkuchen, Kaskuchen, Kdsesahne 5,00
Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanillesauce 7,50
Apfel- oder Topfenstrudel mit Schlagsahne 7,50

Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanilleeis 7,50
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