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Herbstzeit im
~ Naturhotel dieEng

Kiirbisschaumsuppe mit Sahnehaube und Kirbiskernen 7,80

Beef Tatar 220g 27,20
klassisch zubereitet mit Senfkaviar, Wachtelei und Toastbrot

Tiroler Schlutzkrapfen an brauner Almbutter und Parmesan 16,20

Steak Toast mit Bergkrauterbutter 28,90
mit Pilzen der Saison, Chili-Hollandaise-Sauce und Salatbouquet

Hirtenmakkaroni mit Bolognese 17,90
Champignons, frischen Krauter, Parmesan und griinen Salat

Enger Hirschbraten 25,20
mit sautierten Champignons, hausgemachten Spatzle, Blaukraut
und Preiselbeeren

Jagerschnitzel vom Hiihnerfilet an Jagersauce Karwendel und Spatzle 23,60

,Melcha ' Pfand|“ Medaillions vom Huhn und Schweinefilet, 31,60
Krauterbutter, Gemuse und hausgemachte Spatzle

ab 17:00h kénnen Sie unsere Lieblingsgerichte bestellen:

Chateaubriand ,,Renaissance” fiir 2 Personen 89,90
Ein zartes Filet vom Almrind ca. 480g, mit Pommes frites, Champignons,
Dialog vom Gemdlise, FriichtespieR, Sauce Béarnaise und Pfeffersauce

dazu Grillgemise, Sauce Hollandaise und Pommes frites

»Salzburger Nockerl” — unsere Hausspeazialitat 26,50
eine Sule Verfiihrung fiir 2 Personen

gerne kochen wir fiir Sie glutenfreie Nudeln




